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Hlaus JW%
\—/
Essen & Trinken in Krefeld Verberg

A"c Spciscn auch zum Mitnehmen

Werjeden Abend sagen kann: "|ch habe gclebt.”,
dem bringtjeder Morgen einen neuen (ewinn.

Oeneca (Lm C hristi ( eburt)



Reibekuchenkarte

nur mittwochs giiltig

% Reibékuchen
mit Ritbenkraut und Schwarzbrot (3,a,c) 9.50€

3 Reibekuchen
mit APFc]mus und Schwarzbrot (3,a,c) 10,50 €

% Reibekuchen mit RaucHachs, (ﬁ,a,c,clj,o
Dill- Senfsauce und kleinem Salatbouquet 19,50€

Rcibekuchen ,,Triologie“ (3,a,c,d)

mit Rauch!achs, Rijbcnkraut und Almcelmus 1950€
Jec}cr weitere extra Keibekuchen <§,a,c> 3.00€
3 Reibekuchen zum Mitnehmen (3,a,c) 9.00€

Unsere Offnungszeiten

Mittwoch — Samstag
17:00 - 23:00 (Kiiche bis 21:30 Uhr)

Sonntag
12:00 - 15:00

17:00 - 21:00

Fur Veranstaltungen ab 30 Personen
offnen wir auch gerne aulRerhalb unserer Offnungszeiten



\/orspciscn fiir den kleinen & grobBen Hungcr

Game]en ,,Fil Fil“ (geschélt) 6 St[jck
mit Baguette (Knoblauch, FePeroni und Olivené]) i2 Stijck

9 Stiick
14 Stiick

Kleine Fruhlingsro”en

mit 2 verschiedenen Dips (a,efike)

Rauchlachs mit Dill- Senfsauce
serviert mit [ eldsalat in \/inaigrette und Réstita]er (8,f)

Suppen

Klare f’“][jhncrsuppc
mit griinem und weikem 5Pargel (8,)

Vegetarisch

Gcbackencr Camembcrt an buntem Salatbouquet
mit Freiselbccren, Fctersilie, T oast und Putter (a,c,i)j,e)

Faniertes SC”ericschnitze]
mit Marktgem[jse und K roketten (a,i)

Salatc
Buntcr Salatte”er

bestehend aus verschiedenen Blat’c~ und Rohkostsa]aten

serviert mit Hausdrcssing und Baguettc (e, d,i))
auf Wunsch auch mit Essig und Ocl

zusitzlich serviert mit:

gebratener Fshnchenbrust in sweet- Chilisauce (a,efike)

i1,00€
17,50€

9,50€
15,00€

19,50€

7,50€

11,80€

16,50€

13,90€

19,50€



\/on der Kalbshﬁftc

Wiener Schnitzel mit Freiselbeeren,
Speck~ / wiebelbratkartoffeln und buntem (Gemiise (a,c,d,e,i) 2%.90€

Vom Schwcin

Schweinskopicsijlze mit Remouladensauce

und 5PCC!<~ / wiebelbratkartoffeln sowie Salatbouquet (Z,‘ha,c,e,iﬂ') 13%,3%0€

Currywurst ,,T"Iaus Kleinlosen SPezial“
Hausgcmachte Currgsaucc mit bunten Zwicbcln und Magonnaisc,

serviert mit Pommes frites (7,8,a,£g> 11,70€
FPaniertes Schnitzel \Wiener Art“ (a,c.e,i) 16,20€
Faniertes 5chnitzcl ,,UHgarische Art“(2,11,a,c.e,i) 17,80€
Paniertes Schnitzel mit Champignonrahmsauce (a,c,e,i) 17,80€
(ordon bleu (Z,a,c,e,i,g) 17,80€

Schaschlik Gulasch vom Schweinenacken (a,e.f) 13,90€

/udiesen (Gerichten servieren wir ”mcn

wahlweise Pommes frites, K roketten oder 5Pcc‘<- / wiebel- Bratkartogc[n

(Gemischter Bei]agensalat (c,d,i)) 5,00 €




Vom arjgcntinischcn Rinderriicken

Koastbeemcte”er mit hausgemachter Remou]adensauce

serviert mit Speck~ / wiebelbratkartoffeln und Salatbouquet (cj,i)

Argentinisches Rumpsteak ca. 200 g mit K rauterbutter
serviert mit Speck~ / wiebelbratkartoffeln
und feinen griinen SPeckbéhnchen (a,g,i)

Argentinisches RumPsteak ca. 200 g mit Pfeffersauce
serviert mit Sped@ / wiebelbratkartoffeln
und feinen griinen SPeckbéhnchen (1 ,a,g,i)

Dcsscrt

(Geeistes Stracciatella- Mousse
auf Pfirsisch- Mangokompott (a,c,e)

Kaiserschmarrcn

mit Mandcln, Kosinen, Apge]kompott und \/ani”ceis (a,c)g,e,g

Vanilleeis mit Schlagrahm und Schokoladcnsauce (c,e,g}

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

20,70 €

28 40€

2840 €

10,50 €

10,80 €

9.20€

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,
5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweil3 (bei Fleischerzeugnissen) ,9 koffeinhaltig,

10 chininhaltig, 11 mit Stungsmittel, 12 gewachst

Deklarationspflichtige Allergene
a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse, h Schalenfriichte, i Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene

Erzeugnisse, | Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



Kinderkarte

Réu})cr Hotzen Flotz
Fin T eller,umbei Mama und Fapa zu Klauen

0,00€

Kinderschnitzel Wiener Art®

mit Fommes und Mayonnaise

8,50€

chines Kalbsschnitzel mit Fommes und Mago
12,90€

Chicken Nuggets mit Pommes und Kctchup
7,00€

Nucﬂeln ,,Bolognese“
7,50€

Fischstabchen
mit Pommes frites und Kctchup
7,50€

A“c Kinder,
die |hren T ellerleer gegessen haben,

kdnnen Sich in der Kiiche ein \Nassereis abholen



Biere vom [Tass &

Botten [\ | Rt Jiww
der Wel Hinton'

Flaschcnbicrc

Bitburger 0,0%, Radler alkoholfrei 0,0%

Benediktincr [Hefeweizen hell oder alkoholfrei

A"coholmcrcic Getrinke

Coca Cola, Coca Cola Zcro, Fanta, SPrite

VIO Rhabarberschorle

\/lO Aplce!schor!e naturtriib

Apmcelschorle (ohne Zuckerzusatz)

Brohler classic oder (Gerolsteiner still

Brohler medium oder (Gerolsteiner still

Schweppes Bitter | _emon, | onic Water, Ginger Ale
Apmcclsaﬁt, Orangensagt

O)q:cnc Weine

Anna Lena, Silvancr Kabinett, Brenmqeci(, Franken, trocken

Weisser Burgunder, Weingut T ina Pfaffmann, Pfalz, trocken
,RR¢ Rivaner & Riesling, Alde (Gott, Paden

Grrauer Purgunder, [Treihr. v. Gleichenstein, Baden, trocken
Gutsriesling, feinherb, Weingut (Claes, Mosel

[_ugana, Bulgarini, D.O.C. Pozzolengo- [talia

Grauer Burgunder, Dr. 7 enzen, alkoholfrei

Scheinheilig, Cuvée weib oder Rot alkoholfrei, aden
Chardonnay, |_es Rivages, Maitre Oliver, trocken
Portugieser Rosé, Weingut S. [~ berley, Pfalz

Primitivo del Salento T enuta Poncore | G T, Apulien
Merlot, | es Rivages, Maitre Oliver, trocken

Spritzig frisch
[ illet Wild Berry
Hugo @Apcro] Sprizz, Limocc”o SPrizz

0,25 |
0,5 |

0,53 |
0,51

0,25 |
0,3 |
0,3l

0,25 |

0,25 |

0,751
0,21
0,21

0,21

J

0,21

J

0,21

3

0,21

3

0,21

3

0,21

3

0,21

3

0,21
0,21
0,21

0,21

0,21

0,21
0,21

300€
5,50€

5,50€
5,00 €

300€
420€
420€
3,00€
300€
7,00 €
320€
320€
6,80€
6,50€
6,50€
6,50€
6,50€
7,80€
5,50€
5,50€
6,00€
6,50€

6,50€

6,00€

8,00 €
7,50€



Flaschcnwcinc

Wciﬁwcin (Jal’lrg'énge unter \/orbeha!t}

2022 er (Grauer Burgunder, trocken 0,75 |
Paden Wcingu’c Freiherrvon Gleichenstein 2450€
2023 er SRR KRivaner & Ricsiing, Alde Gott, Paden 24,50 €
202% er Jleurant Cuvée aus 5auvignon blanc, Riesling & Wcissburgunder
Rheinhesscn Weingu’c Bretz, trocken ”Unscr 5ommcrwcin“ 19,50€
2022 er Scl’]einhei]ig, Cuvée weiB au(oholmcrci, Alde Gott, Baden 19,50€
2023 er Weisser Burgunder, Weingut Tina F]Cagmarm, troci(erx, Ffzalz 24.50€
2021/22 er Scheurebe, Fr’éu]ein Scheu, trocken

Nahe Weingutjohanninger K (G 25,50€
2022 er Lugana Bulgarim’) trocken DOC Fozzo]engo~ ]’calia 30,50€

Scchs Spitzcnwcinc vom Wcingut Hugo Ercnnﬂcck, Franken

2023 er Anna Lena, Silvancr Kabinett, trocken 26,50€
2022 er Cuvée weit, Pacchus & Rivaner, trocken 26,50€
2020 er Cuvée rot, Dormce]cler & Domina, trocken 26,50€
2012 er Johann HugoJ Ricsling SPétlese, trocken 49,50€
202% er Spétburgunder Rosé¢, trocken 25,50€
2021 er Antonia, [ Jomina und SPétburguncler Cuvée, trocken 65,00 €
Kosé

2022 er For’tugicscr Rosé

F]Calz Neustaclter F)Cagengrunc}, Weingut 5 Eberley (Liter Flasche) 28,50 €
2022 er Bardolino ~ Rosé, (Chiaretto, Serenissima, Venetien 2% 50€

Kotweine

2022 er Scheinhei]ig Kot, a[koholmcrci, Alde (ott, Baclen 19,50€
2020 er Cl’]étcau Bas, Coteaux d 'Aix, Frovcncc, trocken 28,00€
2022 er Frimitivo del Salcnto, T enuta boncore, Apulien, trocken 2450 €
2019 er Giome, Ca Maiol, |.(G.F., |_ombardei 25,50€
2020er Amarone della \/alpolice”a, T orre d 'Orti 79,50€

Magnum 1,5 | 185,00 €



